» Calocybe gambosa (Fr.) Donk
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1 : Spores 4-6 x 3 um, elliptiques.
2 : Basides courtes, sidérophiles.

L’odeur du Mousseron de printemps est forte, voire écceurante et sa saveur
rappelle la farine fraiche. Comestible savoureux et trés recherché pour les
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Pt uns, d'autant que c'est un des premiers champignons que I'on peut cueillir a
la sortie de I'hiver, il est beaucoup moins apprécié par d'autres du fait de
‘ son golit de farine trés prononcé.
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» Le Mousseron de la Saint-Georges pousse au printemps, dés la fin avril,
rarement a I'automne et souvent effectivement aux alentours de la

‘ Saint-Georges. Extrémement fidéle a ses stations, il forme souvent des
cercles qui s'agrandissent régulierement de quelques centimétres par an.

Lyophyllaceae, Agaricales, Agaricomycetidae, Agaricomycetes, Agaricomycotina, Basidiomycota, Fungi




