
►Tricholoma orirubens Quélet

Tricholomataceae, Agaricales, Agaricomycetidae, Agaricomycetes, Agaricomycotina, Basidiomycota, Fungi

► Le rougissement, la stature et les taches bleu-vert le distingue bien de ses 
nombreux sosies. T. terreum (bon comestible) est gris noir, sans odeur. T. 
basirubens rougit nettement à la base du pied. T. atrosquamosum est à
squames noires et sent le poivre. T. squarulosum est tout envahi de mèches 
noires. T. sciodes devient amer à la mastication. T. scalpturatum, à forte 
saveur et odeur farineuses, jaunit fortement avec l’âge. Enfin,T. gausapatum 
offre une zone cortiniforme haute, T. cingulatum est lui orné d’un anneau 
cotonneux délicat. Se méfier de T. pardinum, montagnard toxique.

Sentier au départ du parking de la route d’Etaules. 
Feuillus et conifères mêlés. Maille 3022D24, le 30 octobre 2017.

Chapeau 3-10 cm, fibrillo-pelucheux, gris, gris noir à brunâtre avec la marge 
qui rougit. Lames blanches échancrées, à arête rougissante. Stipe un peu 
clavé, avec quelques taches bleu-vert ou jauni par le mycélium. Chair pâle se 
tachant de rougeâtre, à saveur farineuse et à odeur farineuse complexe, 
parfois désagréable. 

1 : Spores 5-6 X 3,5-4,5 μm, lisses, ellipsoïdes, hyalines, guttulées. 
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